
　
グ
ラ
ン
ダ
ペ
テ
ィ
ー
の
ソ
フ
ト
ミ
ー
ル
は
野
菜
や

肉
、魚
な
ど
の
食
材
を
や
わ
ら
か
な
ム
ー
ス
状
に
加

工
し
、チ
ュ
ー
ブ
や
パ
ッ
ク
に
詰
め
た
全
く
新
し
い

形
の
食
品
で
す
。

　
野
菜
・
肉
は
1
0
0
%
国
産
を
使
っ
て
い
る
た

め
安
心
。ま
た
、保
存
料
・
化
学
調
味
料
は
一
切
使

わ
ず
素
材
の
味
を
大
切
に
し
て
い
ま
す
。

　
召
し
上
が
る
方
に
は「
も
っ
と
美
味
し
く
」、介
護

す
る
方
に
は「
も
っ
と
手
軽
に
」、安
全
・
安
心
で

美
味
し
い
、手
軽
な
介
護
食
で
す
。

　
ソ
フ
ト
ミ
ー
ル
は
専
用
ソ
ー
ス
と
組
み
合
わ
せ

て
和
洋
中
の
様
々
な
料
理
を
簡
単
に
作
る
こ
と
が

出
来
ま
す
。レ
シ
ピ
の
数
は
、な
ん
と
２
５
０
通
り
以

上
！
さ
ら
に
、お
好
み
の
調
味
料
と
組
み
合
わ
せ
る

こ
と
で
、よ
り
バ
リ
エ
ー
シ
ョ
ン
が
広
が
り
ま
す
。

自
分
だ
け
の
レ
シ
ピ
に
チ
ャ
レ
ン
ジ
し
て
み
て
は
い

か
が
で
し
ょ
う
か
。

素
材
一
つ
一
つ
の
味
が
生
き
て
い
る
の
で
、従
来
の
介

護
食
と
違
い
、素
材
本
来
の
味
や
香
り
を
楽
し
み
な

が
ら
、お
料
理
を
お
召
し
上
が
り
い
た
だ
け
ま
す
。

チューブやパックに入っているソフトミールをお皿に出し、ソースをかけるだけで和洋中の美味しい
介護食が出来上がります。素材を全て混ぜ合わせるのではなく、一つ一つの食材をムース状にして、
それを組み合わせることで、素材本来の香りや味を持った美味しい食事を実現できるのです。

一般的な介護食は、一度料理を作った後にミキサーでペースト状にし、さらにトロミ剤などを加え
て飲み込みやすくするため、非常に手間がかかりますが、せっかく手間をかけても食材の味や香り
が失われてしまい、見た目も美味しそうには見えないことが多いのが実情です。

～
す
べ
て
の
人
に
、食
べ
る
喜
び
を
～ 

新
し
い
食
の
か
た
ち
　『グ
ラ
ン
ダ
ペ
テ
ィ
ー
』

食品
メーカーや宅配業者等の介護専門食をご紹

介 !

ふ〜ず・ふ〜ず

商品についての
お問合せはコチラ！ 【平日】 午前9：00～午後6：00

ＴＥＬ：０６-６９４１-２７１１

ごぼうのソフトミールを
お皿に盛り付ける。

にんじんのソフトミール
をお皿に盛り付ける。

和風ソースとごま油を
かける。

金平ごぼうの完成です。

金
平
ご
ぼ
う

えびのソフトミールを
お皿に盛り付ける。

焼きパン粉を盛り付け
る。

ソース（市販品）を横に
添える。

えびフライの完成です。

エ
ビ
フ
ラ
イ

グランダペティー・ソフトミールの使い方
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小西医療器株式会社今回ご紹介する事業者さん

グランダペティー
ソフトミールのラインナップ

従来の一般的な介護食の場合

小西医療器株式会社
〒540-0038　大阪府大阪市中央区内淡路町2丁目1番5号
ＴＥＬ：06-6941-2711　ＦＡＸ：050-3488-7183　　
E-mail:ga_order@kns-md.co.jp

グランダぺティー事務局

筑前煮

筑前煮

ごぼう

刻み食

鶏肉

ペースト食

和風ソース

にんじん レンコン

グランダペティの場合






